Fulon

Veane

A NORAMABMA AR

Aujourd’hui midi

24. Dezember 2015 — 03. Januar 2016
Montag — Freitag 11:30 - 14:30 Uhr

Wir freuen uns, Sie auch im nichsten Jahr, ab dem 4. Januar,

mit genussvollen Wochenmenus verwéhnen zu diirfen.

In der Zwischenzeit steht Thnen unsere

exquisite a la carte zur Verfligung.

Vorspeisen

CHF
Babylattichsalat 22
serviert mit Speck, Croutons und gehacktem Ei
dazu lauwarmer Ziegenkise und Walniisse
Ganze Avocado 19
an selbstgemachter Vinaigrette
Schottischer Rauchlachs
mit Meerrettichschaum und getoastetem Hausbrot
80g 26
120g 36
Rindstatar (CH)
getrocknete Tomaten, Basilikum und getoastetem
Hausbrot
100g 28
150g 38
Hausgemachte Entenleberterrine
mit gerducherter Entenbrust und Orangenkonfit
60g 29
90g 39
Schnecken
tiberbacken mit Knoblauchkriuterbutter
6 Stiick 21
12 Stiick 32
Austern “Rockefeller Art” 21
3 Fine de Claire No.3 iiberbacken mit einer pikanten
Spinat-Friihlingszwiebelkruste
Assiete de moules 250g 19.50
Suppen

CHF
Fischsuppe mit Sauce Rouille und Brotcrottons 16 / 22
Kirbiscremesuppe 13

mit Lebkuchencrotitons

Thr Jules Verne Team

Hauptginge

Kalbsschnitzel vom Grill 140g (CH)
mit Lipp Gemiise und Pommes frites
dazu wahlweise Krauterbutter oder Sauce béarnaise

Rindsfiletmedaillons vom Grill 180g (AUS)
mit LIPP Gemiise und Pommes frites
dazu wahlweise Kriuterbutter oder Sauce béarnaise

Doppelte Lammbkotelettes
mit Thymian, serviert mit Bratkartofteln und
Grillgemiise

Grillierter Hummer

an Basilikumpesto mit Grillgemiise
halber Hummer

ganzer Hummer

Riesencrevetten und Jakobsmuscheln
auf Kiirbisrisotto mit Pistazien
an Nussol serviert

Lachssteak
auf der Haut gebraten an Meauxsenfsauce
serviert mit Spinat und Camarguereis

CHF
43

59

49

39
79

45

39

Vegetarisch
Agnolotti
geflillt mit Kiirbis an Traubenbutter mit Niissen
und getrockneten Apfeln

CHF

28

Beilagen

Pommes frites
Grillgemiise
Tagliatelle
Spinat

Lipp Gemiise

Alle Preise sind in SFr und inkl. 8% MwSt.

CHF
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