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Menu végétarien

Gemusestrudel auf
Brennnesselnrahmsauce
serviert mit Salzkartoffeln

29

Aujourd’hui midi
6. Juli — 10. Juli 2015
Montag — Freitag 11:30 - 14:30 Uhr

Menu poisson

Rougetfilet ,,a la Provengale®
serviert auf Risotto
mit grilliertem Zucchetti

33

Vorspeisen

CHF
Wildcrevetten (6 Stiick) 39
mit Mayonnaise
Ganze Avocado 19
an selbstgemachter Vinaigrette
Schottischer Rauchlachs
mit Meerrettichschaum und getoastetem Hausbrot
80g 26
120g 36
Rindstartar (CH)
getrocknete Tomaten, Basilikum und getoastetem
Hausbrot
100g 28
150g 38
Hausgemachte Entenleberterrine
mit gerducherter Entenbrust und Orangenkonfit
60g 29
90g 39
Schnecken
tiberbacken mit Knoblauchkriuterbutter
6 Stiick 21
12 Stiick 32
Assiete de moules 250g 19.50
Suppen

CHF
Fischsuppe mit Sauce Rouille und Brotcrotitons 16 / 22
Gazpacho 14

kalte andalusische Gemiisesuppe
serviert mit Tomaten-Mozzarella Bruschetta

Menu viande

Maispoulardenbrust
mit Kriuterbutter
serviert auf Salatbouquet

33

Hauptginge

Kalbsschnitzel vom Grill 140g (CH)
mit Lipp Gemiise und Pommes frites
dazu wahlweise Krauterbutter oder Sauce béarnaise

Rindsentrecote vom Grill 200g (AUS)
mit LIPP Gemiise und Pommes frites
dazu wahlweise Kriuterbutter oder Sauce béarnaise

Entenbrust (FR)
mit Nektarinen, Saubohnen
und lauwarmen Ziegenkise (20 Min.)

Hummer an Olivendl

mit Zitronenmelisse parflimiert

an Salzkartofteln oder Basmatireis, dazu Grillgemiise
oder Spinat

halber Hummer

ganzer Hummer

Lauwarmes Zanderfilet
an Balsamico
serviert auf einem Sommersalat

Red Snapper, Oktopus, Calamares,
Riesencrevetten Jakobsmuscheln und Zander
serviert mit Piri-Piri Sauce, dazu Salzkartofteln und
Peperonata

CHF

43

49

49

39
79

39

59

Vegetarisch

Omelette
mit Spinat, Mozzarella und Basilikum
serviert an Petersilienkartoffeln

CHF
26

Beilagen

Pommes frites
Grillgemtise
Pappardelle
Spinat

LIPP Gemiise

Alle Preise sind in SFr und inkl. 8% MwSt.

CHF
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