Fulon

Menu végétarien

Lauwarmer Couscous mit
Sultaninen und Pistazien
dazu grillierte Zucchetti und
Joghurtdip

26

Veane

A NORAMABMA AR

Aujourd’hui midi
19. Oktober 2015 — 23. Oktober 2015
Montag — Freitag 11:30 - 14:30 Uhr

Menu poisson

Wolfsbarschfilet auf Erbsenpiiree
serviert mit Schalottenkonfit und
Pommes Nature

Vorspeisen

CHF
Herbstsalat 16
mit frischen Feigen, lauwarmem Ziegenkise,
gerGsteten Pinienkernen und Wildschweinrohschinken
Ganze Avocado 19
an selbstgemachter Vinaigrette
Schottischer Rauchlachs
mit Meerrettichschaum und getoastetem Hausbrot
80g 26
120g 36
Rindstartar (CH)
getrocknete Tomaten, Basilikum und getoastetem
Hausbrot
100g 28
150g 38
Hausgemachte Entenleberterrine
mit gerducherter Entenbrust und Orangenkonfit
60g 29
90g 39
Schnecken
tiberbacken mit Knoblauchkriuterbutter
6 Stiick 21
12 Stiick 32
Assiete de moules 250g 19.50
Suppen

CHF
Fischsuppe mit Sauce Rouille und Brotcrotitons 16 /22
Champignoncremesuppe 12

mit Crotitons

33

Menu viande

Gebratene Blutwurst

Apfelkompott

33

serviert mit Bratkartoffeln und

Hauptginge

CHF
Kalbsschnitzel vom Grill 140g (CH) 43
mit Lipp Gemiise und Pommes frites
dazu wahlweise Kriuterbutter oder Sauce béarnaise
Rindsfiletmedaillons vom Grill 180g (AUS) 59
mit LIPP Gemiise und Pommes frites
dazu wahlweise Kriuterbutter oder Sauce béarnaise
Doppelte Lammbkotelettes 49
mit Thymian serviert mit Bratkartoffeln
und Grillgemiise
Grillierter Hummer
serviert mit Estragon parflimiertem Olivendl
an Salzkartoffeln oder Pilawreis, dazu Grillgemiise oder
Spinat
halber Hummer 39
ganzer Hummer 79
Riesencrevetten und Jakobsmuscheln 45
auf Kiirbisrisotto mit Pistazien
an Nussol serviert
Pot au feu Pécheur 49
Lachs, Zander, Riesencrevette, Jakobsmuschel,
Moules und Langoustine in einem safranierten
Fischsud mit Brocolli und Cherrytomaten
Vegetarisch

CHF
Agnolotti 29
gettillt mit Kiirbis an Lebkuchenrahmsauce
Beilagen

CHF
Pommes frites 6
Grillgemiise 6
Tagliatelle 6
Spinat 6
LIPP Gemiise 6

Alle Preise sind in SFr und inkl. 8% MwSt.



